SILBE BERG SILBERBERG

SAUVIGNON BLANC

Sudsteiermark DAC
2022

Herkunft: Trauben aus den Sausaler & SchloRberger Weingarten,
Sudsteiermark DAC
Boden: Schieferverwitterungsboden, Opok

Vinifikation: Schonende Verarbeitung unter Schutzgaseinsatz,
um die Aromen der Trauben bestmodglich in den Wein zu bringen,
Vergarung und Ausbau auf der Feinhefe ausschliellich im

Stahltank

SAUVIGNON BLANC
SUDSTEIERMARK pac

Charakteristik: Frohlich, sortentypisch, schwarze
Johannisbeeren, exotische Anklange a la Maracuja, zarte
Krauterwirze, lebhaft, zugdngliche Saure, klingt mit
Stachelbeeren und Passionsfrucht lange aus.

Alkohol: 12,5% vol.; Restzucker: 2,6 g/I; Saure: 5,7 g/I

Speisenempfehlung: Ideal zu mediterranen Gemusegerichten,
Spargel-Risotto, Pute auf Blattsalat;
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