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LEUTSCHACH

Sauvignon blanc 2022
Sudsteiermark DAC

Herkunft: Schlossberg —Gemeinde Leutschach an der Weinstralie
Boden: Schotterkonglomerat mit Opokschichten

Vinifikation: 2/3 Vergarung im Stahltank und Lagerung auf der
Feinhefe, 1/3 Vergdrung im gebrauchten Eichenfass mit
anschliefend biologischer Saureabbau und Reifung auf der
Vollhefe.

Charakteristik: Fruchtbetonter Typus, grinblattrige Wirze
unterlegt, warm getént; auch am Gaumen zuganglich und
freundlich, feinkdérnige Saure, elegant feiner Korper mit
nachklingender Krauterwiirze. Nicht Gippig, gutes Trinkanimo.

Alkohol: 12,5% vol.; Restzucker: 1,2 g/I; Saure: 5,7 g/I

Speisenempfehlung: Zu gebratenes Kalbfleisch, Fisch,
Nudelpfanne, Spargelgerichte;
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